
D E U T S C H



MITTAGSGERICHTE
MITTAGSGERICHTE AUF BROT
Auf Brot | Auswahl aus dunkelbraunem Ur-Brot, Weißbrot oder hellem Maisbrot  
Wenn Sie glutenfreies Brot wünschen, berechnen wir dafür 2 €.

ZIEGENKÄSE UND LINSEN    7   
Rote Bete | Mango-Dressing       14½

CARPACCIO “ORIENTALISCH”   13   
Wakamé | Wasabi-Crumble | Granatapfel | Sesam | Sweet Chili  14½

HAUSGERÄUCHERTER LACHS   14   
Hüttenkäse | Zucchini | Kräuter-Croutons | Zitronenmayonnaise 16½

CLUBSANDWICH   13   
Hähnchenschlegel | Speck | Schinken | Käse | Ei | Tomate | 
rote Zwiebel | Gurke | Tomatenmayonnaise     15½

WARME MITTAGSGERICHTE
Op brood | keuze uit donkerbruin oerbrood, wit brood of licht maisbrood  

SPIEGELEI MIT 3 FREILANDEIERN   14   
Auswahl aus Speck | Bauernschinken | Käse | Carpaccio +2,50 Euro Aufpreis  14½

HERZHAFTE BURGUNDER-KROKETTEN,
GEFÜLLT MIT RINDFLEISCH-RAGOUT   10   
Senf | Brot (Pommes Frites statt Brot + 2,50 Euro Aufpreis)   13½

VEGETARISCHE KROKETTEN    10   
Senf | Brot (Pommes Frites statt Brot + 2,50 Euro Aufpreis)   14½

FLAMMKUCHEN    9   
Ziegenkäse | Linsen | Zucchini | sonnengetrocknete Tomaten | rote Zwiebel   14½

100% BURGER   17   
Relish süß-sauer aus Amsterdam-Zwiebeln| Brioche-Brötchen |
geschmolzener Käse |Honig-Senf-Mayonnaise | Pommes Frites 19½

AUSTERNPILZ-BURGER    17   
Zwiebelbrötchen | Zwiebel-Relish | Käse | Honigsenf | Pommes Frites  18½

GEBRATENE RINDFLEISCHSTREIFEN
AUS DEM WOK  23   
Zwiebel | Champignons | Brot   22½

TOAST "HET WAPEN"    17   
Schinken | Käse | Zwiebel und Champignons gratiniert aus dem Ofen   14

LÜTTICHER FRIKADELLE   18   
Im eigenen Saft, körniger Senf und Brot    15

SALATGERICHTE ZUM MITTAG/MAHLZEITSALAT (+ 4)  
LINSENSALAT MIT ZIEGENKÄSE    10   
Rote Bete | Mango-Dressing    16½

ORIENTALISCHER CARPACCIO-SALAT   9   
Granatapfel | Sesamsamen | Sweet-Chili-Mayo | Wasabi-Crumble | 
rote Zwiebel 17½

ZUCCHINISALAT MIT
HAUSGERÄUCHERTEM LACHS 14   
Hüttenkäse | Dill | Kräuter-Croutons | Zitronenmayonnaise 17½

SUPPE  MITTAGS und ABENDS bestellbar
TOMATEN-KAROTTEN-SUPPE    
Lauchzwiebeln | zart geschmortes Rindfl eisch     9½ 

HAUSGEMACHTE ERBSENSUPPE    
Niederländische Räucherwurst, Roggenbrot mit Bauchspeck | körniger Senf     13 

EXTRAS/BEILAGEN SEPARAT BESTELLBAR
BROT   Olivenöl, gesalzene Butter, Kräuterbutter       6½ 

POMMES FRITES  Mayonnaise 5  

SÜSSKARTOFFEL-POMMES FRITES mit Trüffelmayonnaise  6 

GEMISCHTER SALAT  5  

von 12.00 bis 16.00 Uhr

Gerichte mit  sind auch vegetarisch erhältlich. Mit  sind veganistisch.

Weinempfehlung #

Den gewünschten Wein und die entsprechende
Weinnumer fi nden Sie in unserer Weinkarte



VORSPEISEN
GERÖSTETE PASTINAKEN    19

Munsterkäse | Honigrosenkohl | Waldpilzkroketten |
Brokkolicreme | Thymian-Vinaigrette	 13½      

MARINIERTE KAROTTEN    9

Brokkoli-Linsen-Bitterballen (Ragoutbällchen)| Selleriecreme | leicht
gesalzener knuspriger Brickteig | Ingwerschaum | Rosmarinmayonnaise  	 13½      

WARME GERÄUCHERTE GAMBAS   11

Yuzu-Perlen | Fregula (Pasta) | süß-saure Winterkarotten |
geräucherte Paprikamayonnaise   	 14½      

TINTENFISCH   13

Marinierter Kohl | schwarzer Knoblauch-Kaviar | Tintenfisch-Kroepoek |
Dressing aus süß-saurer roter Zwiebel   	 14½ 

CARPACCIO AUF ASIATISCHE ART   13

Wakamé | Wasabi-Crumble | Sesam | Granatapfel | Sweet Chili	 15½ 

ZART GESCHMORTES RINDFLEISCH   21

Kartoffel-Gurkensalat | Amsterdam-Zwiebel | körniger Senf |
Oliven-Tapenade | sonnengetrocknete Tomaten  	 14½

HAUPTGERICHTE
KANDIERTER LAUCH    15

Karamellisierte Haselnuss | Bleu d’Auvergne | Schwarzwurzel |
sonnengetrocknete Tomaten | leichte Currysauce 	 23½

KNUSPRIGE AUSTERNPILZ-HAPPEN    17

Brokkolicrème | Knollensellerie | Rote Bete |
marinierte Kartoffeln | Oreganosauce	 23½

FILET VOM SEEWOLF   9  
glasiert mit Soja und Honig | Rotes Thai Curry-Kartoffelpüree | 
Paprika | Pak Choi | Frühlingszwiebeln | Süße Pfeffersauce  	 27½

HOLLÄNDISCHES ZANDERFILET   11  
Stangensellerie in Limette | Karotten in Rote-Bete-Saft | Estragonsauce 	 28½ 

TRADITIONELLER GULASCHTELLER   19

Krommerijn-Rind | Paprika | Zwiebeln | Tomaten | Kartoffelpüree	 27½ 

RUMPSTEAK   23

Gerösteter Knoblauch | kandierter Weißkohl | cremige Trüffelsalsa |
Kartoffeln | Rotweinsaucen  	 28½

KINDERGERICHTE
POFFERTJES Butter und Puderzucker  	 9

PASTA BOLOGNESE Spaghetti | Bolognesesauce | Käse  	 10 

FISH AND CHIPS Gebratene Fischfilets | Pommes frites | Salat 	 14½ 

JUNIOR PLATE Wahlweise Fisch oder Fleisch, Kartoffelpüree und Gemüse	 16

DESSERT (Unser Eis kommt vom Landwirt “de Biltse Boer”)

MANGO   26

Feines Törtchen  | marinierte Mango | Limettensorbet  	 9½

MILLEFEUILLE   26

Crème aus Mascarpone und Orange | Zimt-Eiscreme     	 10½

GEFÜLLTE SCHOKOLADENPRALINE   27

Maracuja-Schaum | Vanille-Bourbon-Eiscreme |
Kletskop (knuspriger Mandelkeks)   	 10¾

KÄSEAUSWAHL AUS 4 KÄSESORTEN   27   29

Camembert (Weißschimmel) | Taleggio (Rotschimmel) |
Utregse Oude gracht (Gereifter Hartkäse) | Blue Shropshire (Blauschimmel) |
Feigenkonfitüre | Crackers	 15

SCROPPINO   
Wodka | Prosecco | Zitroneneis   	 9

ESMA COCKTAIL 
Wodka | Kaffeelikör | Espresso 	 9

KAFFEE KOMPLETT
Brownie | Madeleine | Macaron | Spekkoek (buttriger Schichtkuchen) | 
Käsekuchen 	 11½

ABENDKARTE von 17.00 bis 21.00 Uhr

Scan the QR-code 
for  the English menu.

Scan der QR-Code für die
Menukarte auf Deutsch.

Voedselallergie? Meld het ons! Scan de
QR-code voor de allergenen informatie.




