


LUNCH
LUNCH OP BROOD 
Op brood | keuze uit donkerbruin oerbrood, wit brood of licht maisbrood  
Mocht u glutenvrij brood willen bij uw gerecht dan brengen wij hiervoor  €2,- in rekening.

BOSPADDENSTOELEN    21   
Gekookt eitje | knolselderij | zalvige truffeldressing      14½

CARPACCIO   10   
Provençaalse mayonaise | geroosterde ui crumble | rucola
kappertjes | oude kaas 14½

HUISGEROOKTE ZALM   14   
Artisjok, gemarineerde tomaat, dragon mayonaise 16½

CLUBSANDWICH   7   
Kippendij | spek | ham | kaas | ei | tomaat | rode ui
komkommer | tomatenmayonaise 15½

WARME LUNCHGERECHTEN
Op brood | keuze uit donkerbruin oerbrood, wit brood of licht maisbrood  

UITSMIJTER MET 3 SCHARRELEITJES   9   
Keuze uit spek | ham | kaas of een combinatie hiervan  14½

BOURGONDISCHE KROKETTEN   8   
2 stuks | mosterd (met friet i.p.v. brood + 2,50)   11½

VEGETARISCHE KROKETTEN    8   
2 stuks | mosterd (met friet i.p.v. brood + 2,50)   13½

FLAMMKUCHEN    13   
Pompoen | rode ui | knolselderij | beukenzwammen   14½

DUBBEL WILD BURGER   21   
Relish augurk | brioche bol | boeren kaas | piccalilly mayonaise | friet 18½

CRISPY PADDO BURGER    17   
Beetroot brioche bun | relish augurk | boeren kaas
piccalilly mayonaise | friet 16½

BROODJE WILDZWIJN PROCUREUR  21   
Chinese kool | ui | wortel | prei | Madeiramayo   14½

TOAST HET WAPEN    14   
Boerenham | kaas | gebakken ui | champignons uit de oven   14

LOADED  FRIES   21   
Stoofvlees | crème fraîche    15

LUNCHSALADES/MAALTIJDSALADE (+ 4)  
KNOLSELDERIJ    11   
Bospaddenstoelen | gekookte eitje | zalvige truffeldressing  15½

CARPACCIO   10   
Provençaalse mayonaise | geroosterde ui | crumble | rucola | 
kappertjes | oude kaas  15½

HUIS GEROOKTE ZALM   13   
Van de Oklahoma smoker | Artisjok | gemarineerde tomaat
dragon mayonaise 17½

SOEPEN  te bestellen tijdens LUNCH en DINER
MOSTERDSOEP    
Grove mosterd | prei | zalm   9½ 

POMPOENSOEP    
Kokos | rode curry   9 

LOS BIJ TE BESTELLEN
BROODMANDJE   Olijfolie | gezouten boter | kruidenboter       6½ 

FRIET  Mayonaise 5  

ZOETE AARDAPPEL FRIET  Truffelmayonaise  6 

GEMENGDE SALADE  5  

12.00 - 16.00 uur

BUNNIKS BLOND
SPECIAAL GEBROUWEN ’T WAPEN VAN BUNNIK JUBILEUM EDITIE

ALC. 6.2% VOL. 330ML DRINK AT 4-6ºC

Fruit & Herb with a blow of Sorachi Ace

Bunnik
100

40

Fruit & Herb with a blow of Sorachi Ace

Wij

 Gerechten met een  zijn, of kunnen vegetarisch worden bereid. Met  zijn veganistisch.

Wijntip # Kijk in onze uitgebreide wijnwijzer voor
het corresponderende wijnnummer

Volg ons ook op  

Geniet ook eens van 
ons jubileum bier. 
Verkrijgbaar op fl es!



VOORGERECHTEN
GEROOSTERDE POMPOEN   18

Brabants blauw (kaas) | pastinaak | truffelkroketjes
zoetzure kaneelvinaigrette 13½      

GEMARINEERDE BIET    15

Couscous bite | crème van knolselderij | wonton | honingschuim
rozemarijnmayonaise   13½      

WARM GEROOKTE HARDERFILET   14

Gamba  | wasabiparels |  parelgort | zoetzure savooiekool
soja-gembermayonaise   14½      

TARTAAR ZEEBAARSFILET   11

Zoetzure rode ui | zalmkaviaar | saffraan kroepoek | bieslookmayonaise    14½ 

CARPACCIO VAN HET RUND   10

Provençaalse mayonaise | geroosterde ui crumble | rucola
kappertjes | oude kaas  14½ 

LANGZAAM GEGAARDE FAZANT   23

Zuurkoolsalade | pruimen | mayonaise sinaasappel-5 spices  14½

HOOFDGERECHTEN
GEROOSTERDE KNOLSELDERIJ    18

Brickdeeg | gorgonzola | tomaten crumble | saus van steranijs 23½

CRUNCHY BLOEMKOOL    17

Crème wortel | broccoli-Parmezaan | bosui | gemarineerde roseval 
aceto Balsamico saus        23½

KABELJAUWFILET   15

Aardappel-kerrie puree | rode kool | Amsterdamse ui | grove mosterd saus   27½

GEBAKKEN SCHELVISFILET   11

Gekonfi jte aardappel | bleekselderij | rode ui | dille saus  25½ 

RUMP STEAK   19

Geroosterde Eigenheimer | knolselderij | bospaddenstoelen
saus van truffel salsa 28½ 

KLASSIEKE WILDSTOOFSCHOTEL   19

Puree aardappel-rode kool | spruitjes | cranberry | saus van rode port   29½

KINDERGERECHTEN
POFFERTJES Boter | poedersuiker   9

PASTA BOLOGNESE Spaghetti | Bolognesesaus | kaas   10 

FISH & CHIPS Gebakken visfi let | frietjes | salade  14½ 

JUNIOR PLATE Keuze vis of vlees | aardappelpuree | groenten 16

DESSERT (Ons ijs wordt gemaakt door de Biltse boer)

CHOCOLADE-SPECULAAS MOUSSE   26

Granola walnoot | gemarineerd peer | glühwein roomijs    9½

CRÈME BRULEE VAN KOFFIE   26

Rietsuiker | macaron      9½

MOELLEUX  27

Warm chocoladetaartje vanille roomijs | kletskop    9¾

KAASSELECTIE 4 KAZEN   27   29

Camembert (witschimmel) | Taleggio (roodschimmel)
Utregse Oude gracht (oude harde kaas) | Blue Shropshire (blauwschimmel)
vijgenconfi ture | crackers 15

SCROPPINO   
Wodka | prosecco | citroenijs    9

ESMA COCKTAIL 
Wodka | koffi elikeur | espresso  9

KOFFIE COMPLEET
Brownie | madeleine | macaron | spekkoek | cheesecake  11½

DINER 17.00 - 21.00 uur

Heeft u allergenen-dieetwensen vraag naar onze allergenen kaart.

FRENCH 3-GANGEN MENU
Stel uw eigen 3-gangen menu samen.
U kunt een keuze maken uit onze gehele menukaart.
Keuze uit voor | hoofd | nagerecht 48 pp 

KAAS SUPL +4



DRANKEN

NACHO'S 
Crème fraîche | tomatensalsa | guacamole | cheddar 10½

AMBACHTELIJKE BITTERBALLEN
Mosterd | 8 stuks  12 

VEGANISTISCHE BITTERBALLEN 
Mosterd | 8 stuks  12½ 

BITTERGARNITUUR 12 STUKS
Frikandel | bitterbal | kaassouffl e | loempia | gambakroketje | vlammetje 16½ 

VEGANISTISCHE LOEMPIA  11½
Sweet chili saus | 8 stuks 

KAASSOUFFLE
Sweet chilisaus | 8 stuks 11½

VLAMMETJES
Sweet chilisaus | 8 stuks 12½

MINI FRIKANDELLEN
Mayonaise | 8 stuks 10½

GAMBA’S
Rode peperolie | knofl ook | brood | 8 stuks 12½

BROODMANDJE
Olijfolie | gezouten boter | kruidenboter 6½

GEMENGDE NOOTJES 5

GEMARINEERDE OLIJVEN 5

UTREGSE OUDE GRACHTKAAS 
Mosterd | tafelzuur 12½

BORRELPLANK
Rijkelijk gevulde plank met een combinatie van alle bites
(voor 2 personen)  29½

BITES OM TE DELEN

KOFFIE              
Koffi e | espresso 3.70

Cafeïne vrije koffi e 3.70  
Ristretto 3.70

Cappuccino | Koffi e verkeerd 3.90

Latte macchiato 4.25

Haver- of Sojamelk + 0.50

Losse biologische thee 3.60

Verse muntthee met honing 4.25

Verse gemberthee met honing 4.25

Chai Latte 4.75

Kindercappuccino 2.50

GEBAK
Boerenappeltaart v.a. 5 
Wisselend seizoen gebak v.a. 5 

KOFFIE SPECIALITEITEN
& DIGESTIEVE
Koffi e of thee met bonbons 6 
Bunnikse Krommerijn koffi e 8
Spanish coffee | Licor 43 8 
Irish coffee | Ierse Whisky 8 
Café Brazil | Tia Maria 8  
French coffee | Grand Marnier 8 
Italian coffee | Amaretto 8
Crodino 4.50

LIKEUREN v.a. 6
Tia Maria | Drambuie | Cointreau
Grand Marnier | Bailey’s | Licor 43
Benedictine | Amaretto | Sambuca 
Grappa Bianca | Kahlùa | Frangelico

FRISDRANKEN
Pepsi | Pepsi Max | Rivella light 3.80

Sourcy blauw | rood 3.80

Ice tea sparkling | green 3.80

Royal Club Bitterlemon 3.90

Royal Club Cassis 3.90

Royal Club Ginger Ale 3.90

Royal Club Tonic 3.90

Double Dutch tonic 3.90

Gingerbeer 4
SMOOTHIE in de smaken
ananas/mango of rood fruit mix 6 

VRUCHTENSAPPEN
Verse jus  4.50

Royal Club tomatensap 3.90

Royal Club appelsap 3.90

DRANKEN VAN DE KOE
Melk | karnemelk 3 
Fristi | chocolademelk 3.70

JENEVERS, COGNAC
& WHISKY
Diverse jenevers v.a.  4 
Korenwijn 4
Diverse cognac v.a.           6
Diverse whisky’s v.a. 6
Jägermeister 4

WIJNEN EN PORT 
Neem een kijkje op onze 
uitgebreide wijnwijzer

BIERtip Kijk op onze uitgebreide bierkaart voor
een lekker biertje bij uw favoriete gerecht.

Volg ons ook op  

 Gerechten met een  zijn, of kunnen vegetarisch worden bereid. Met  zijn veganistisch.


